
 

 

PIEMONTE DOC BARBERA 

“BARBAVERDE” 

                                                                    Barbaverde rappresenta un giovane uomo che rispetta l’ambiente e 

ama la propria Madre Terra, un ragazzo maggiormente sensibile ed 

attento alla propria casa rispetto alle generazioni precedenti. La filo-

sofia di generosità, gentilezza e rispetto che segue questo Piemonte 

doc Barbera si traduce in un vino rosso biologico, che ha tutte le ca-

ratteristiche per essere amico dell’ambiente. Perciò, sia attraverso 

una coltivazione delle uve biologica e sostenibile, che con lo studio 

dell’etichetta e la scelta della bottiglia abbiamo voluto soddisfare 

questo nobile obbiettivo. Infatti la carta utilizzata per l’etichetta è 

certificata FSC; cioè attenta agli sprechi e rivolta a prendersi cura 

delle foreste mondiali, mentre le bottiglie utilizzate, sono più leggere 

e rendono il traporto meno inquinante. Quindi che cosa aspettate?!                                                                    

Siate generosi, siate gentili, siate Barbeverde! 

Zona di produzione Piemonte 

Vitigno Barbera  

Caratteristiche organolettiche il colore è rosso intenso e brillante. Il 
suo bouquet è complesso con note di ciliegie e spezie. Al palato è 
pieno e vellutato, corposo e strutturato. Un vino persistente ed armo-
nico.  

Abbinamenti gastronomici Ideale con pasta, spaghetti di verdure, se-
condi leggeri, verdure grigliate ed insalate miste. 

Potenziale invecchiamento 5 - 8 dalla vendemmia 

Temperatura di servizio 18° - 22° C 

Packaging Europallet 120 cartoni x 6 bott. Ml 750  5 strati x 24 cartoni  

Peso cartone 7.2 Kg 

Dimensione cartone 23x16x30 

Ean code cartone 8027874075639 

Ean code bottiglia 8027874075424 

 


